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TOP HOTEL

Im Marz wird das TOP Hotel Hochgurgl zum Gipfeltreffen fiir Weinliebhaber — mit

exklusiven Degustationen, renommierten Winzern und Haute-Cuisine-Meniis

Miinchen / Hochgurgl, 10. Februar 2026 — Weingenuss par excellence trifft auf klare Hochgebirgsluft
und fein komponierte Ments: Das TOP Hotel Hochgurgl setzt in dieser Wintersaison einen neuen
kulinarischen Akzent. Mit den erstmals stattfindenden Wein- und Gourmetwochen im Marz
positioniert sich das Haus bewusst als Adresse fiir anspruchsvollen Genuss — in Kooperation mit
internationalen Spitzenweingiitern aus Frankreich, Osterreich und Italien. Weitere Informationen
unter www.tophotelhochgurgl.com.

Auf 2.150 Metern Hohe, im hochstgelegenen Weinkeller der Alpen, wird das TOP Hotel Hochgurgl
zum Treffpunkt fiir Weinliebhaber und Feinschmecker. Mit exklusiven Winzern, groRen Weinen und
Haute Cuisine gehen die Abende (ber das reine Essen und Trinken hinaus: Sie rlicken handwerkliche
Qualitat, Geschmack und den direkten Austausch mit den Weingitern in den Mittelpunkt. An
insgesamt sechs Abenden prasentieren renommierte Winzer ihre besten Tropfen: Am 2. und 3. Marz
das traditionsreiche Weingut Jean-Pierre Moueix aus Frankreich, am 9. und 10. Marz das
Osterreichische Weingut Leo Aumann sowie am 16. und 17. Marz das italienische Weingut Marilisa
Allegrini.

Jeder Abend beginnt mit einer persénlich moderierten Verkostung durch den Winzer. Gaste erhalten
dabei Einblicke aus erster Hand in Terroir, Philosophie und Jahrgange der prasentierten Weine —
inklusive exklusiver Raritaten und charakterstarker Selektionen. Im Anschluss folgt ein fein
abgestimmtes Degustationsmeni: montags ein vielschichtiges Fleischmen( mit kraftvollen Aromen,
dienstags ein leichtes Fischmeni, jeweils perfekt ergdanzt durch das passende Wine Pairing. Die
Veranstaltungen sind bewusst auf zwolf Gaste pro Abend limitiert. Elegantes Tiroler Ambiente in den
traditionellen Stuben des TOP Hotel Hochgurgl und die unmittelbare Nahe zu den Winzern machen
die Wein- und Gourmetwochen dabei zu einem exklusiven Erlebnis fiir Genieler.

Uber TOP Hotel Hochgurgl

Im TOP Hotel Hochgurgl erwartet Gaste die hochste Form der Tiroler Gastfreundschaft, die jingst
mit zwei Michelin Schlisseln ausgezeichnet wurde. TOP Hotel Hochgurgl bietet Wintersportfans mit
seiner exklusiven Lage auf 2.150 Metern Héhe das héchste Nicht-Gletscherskigebiet Osterreichs. 112
Kilometer bestens praparierte Skipisten stehen direkt vor der Hoteltlir bereit. Gaste entspannen in
einem der Zimmer und Suiten im noblen Tiroler Stil. Highlight ist die Kaisersuite mit zwei
Schlafzimmern, groRziigigem Wohnbereich mit Panorama-Bergblick sowie privater Sauna und Pool.


http://www.tophotelhochgurgl.com/
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Abends geniellen Urlauber ein Fliinf-Gang Meni im Restaurant mit seinen drei historischen Stuben.
Das TOP Hotel Hochgurgl verfiigt zudem Uber einen der hochstgelegenen Weinkeller der Alpen,
ausgestattet mit einer groBen Auswahl an edlen Tropfen, die jeden der regional inspirierten Gange
perfekt abrunden. Der grol3ziigige Wellnessbereich verfligt Gber einen 18 Meter langen Indoor-Pool,
ein Sole-Dampfbad sowie vier Saunen, die von Krauter- bis hin zur Biosauna reichen. Der beheizte
Outdoor-Infinitypool gibt den Blick auf die Skipiste sowie das 180-Grad-Panorama tiber die Otztaler
Alpen frei.

Bitte beachten Sie: Die Bildrechte liegen beim TOP Hotel Hochgurgl. Alle Fotos diirfen nur in Verbindung mit
einer redaktionellen Berichterstattung unter Nennung des TOP Hotel Hochgurgl verwendet werden. Eine
kommerzielle Nutzung ist ausdriicklich untersagt.

Buchungsadresse Presse- und Fotoanfragen
TOP Hotel Hochgurgl segara Kommunikation® GmbH
Hochgurglerstralie 8 Jule Marie Woidich

A — 6456 Hochgurgl Harmatinger StralRe 2

Otztal, Tirol, Osterreich D — 81377 Miinchen

Tel. +43 5256 6265 Tel. +49 (0) 89 552 797 60
E-Mail: info@tophotelhochgurgl.com E-Mail: jule@segara.de

www.tophotelhochgurgl.com www.segara.de
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