
 

 

 

    
 

3 mal ausgezeichnet, 3 mal Naturbewusstsein, 3 mal Grüner Stern 
Mit der erneuten Auszeichnung „Grüner Stern“ des renommierten Guide Michelin wird das 
nachhaltige Küchenkonzept von Achim Hack auf Gut Steinbach weiterhin hoch anerkannt  
 
München / Reit im Winkl, 4. April 2023 – Drei Mal hoch – das Gut Steinbach im Chiemgau und 

Küchenchef Achim Hack haben Grund zu feiern: Auch in diesem Jahr darf sich das HEIMAT Restaurant 

wieder über die Auszeichnung Grüner Stern des renommierten französischen Michelin-Gastroführers 

freuen. Die hoch angesehene und erst im Jahr 2020 neu eingeführte Auszeichnung ehrt beispielhaftes 

Umweltbewusstsein und nachhaltige Maßnahmen, gepaart mit einer ausgezeichneten Küche. Weitere 

Informationen unter www.gutsteinbach.de. 

 

Küchenchef Achim Hack und sein Team freuen sich: „Die Verteidigung des Grünen Stern auch in diesem 

Jahr ist der beste Beweis für unsere aktiv gelebte Nachhaltigkeit und spornt uns an, weiterhin nur das 

Beste für unsere Gäste zu geben und frische und nachhaltige Zutaten mit viel Kreativität in spannende 

Gerichte zu verwandeln“. Für Regionalität und Saisonalität stehen seine Kompositionen wie das 

Chateaubriand, die Kollerbachforelle, das vom Eigentümer Graf von Moltke selbst erlegte Wild im 

Herbst, oder wie jetzt im Frühling die Vorspeise „das Almgärtchen“ – eingelegtes Gemüse aus der 

Region mit Hirschschinken. 

 

Auf einem sonnigen Hochplateau inmitten der Chiemgauer Alpen gelegen und von grünen Wiesen und 

Wäldern umgeben, ist der respektvolle Umgang mit der Natur und der Erhalt der Schönheit der Region 

auch für nachfolgende Generationen eine Herzensangelegenheit für die Eigentümer Susanne Gräfin 

und Klaus Graf von Moltke. Das beginnt im Relais & Châteaux Gut Steinbach Hotel Chalets SPA bei der 

Wahl nachhaltiger Baumaterialien und reicht über die hoteleigene Bioland-zertifizierte Landwirtschaft 

mit Rotwild und Ziegen bis hin zur saisonal und nachhaltig geprägten Küchenphilosophie von Achim 

Hack. Besonders wichtig sind für ihn frische Lebensmittel mit kurzen Transportwegen und der 

persönliche Austausch mit Lieferanten – und das schmeckt man im Heimatrefugium.  

 

Alle Kulinarik-Fans, die die gelebte Nachhaltigkeit auf Gut Steinbach einmal selbst schmecken 

möchten, haben im Rahmen des besonderen Angebots „Grüner Stern Gourmet Wochenende im 

Chalet“ die Möglichkeit dazu: Für zwei Tage genießen sie die schöne Natur des Chiemgaus und die 

http://www.gutsteinbach.de/nachhaltig-regional


 

 

regionale Küche Achim Hacks bei einem 3-Gang Genießermenü und einem 4-Gang Gourmetmenü und 

übernachten in einem der gemütlichen Landhaus Chalets.  

 

Über Relais & Châteaux Gut Steinbach Hotel Chalets SPA 

Ein Heimatrefugium auf einem sonnigen Hochplateau in den Chiemgauer Alpen – das ist das Relais & 

Châteaux Gut Steinbach Hotel Chalets SPA. Seit 2010 wird das Gut von Klaus Graf und Susanne Gräfin 

von Moltke stetig im Sinne eines alpinen Nachhaltigkeitsprojektes ausgebaut und weiterentwickelt. 

Heimat, Ruhe, Boden bilden die grundlegenden Werte auf Gut Steinbach und ziehen sich durch alle 

Bereiche des rund 51 Hektar großen Anwesens: Ob bei der Energieversorgung durch Biomasse aus 

dem angrenzenden Ortsteil, der eigenen Bioland-zertifizierten Landwirtschaft oder in der 

Küche. Chefkoch Achim Hack bezieht 80 Prozent seiner Produkte aus maximal 80 Kilometern 

Entfernung und kreiert daraus regional-inspirierte Heimatküche mit feinen Nuancen der 

Gourmetküche und wurde dafür mit einem Grünen Michelin-Stern ausgezeichnet. Neues Wellness-

Highlight ist der Heimat & Natur SPA: Auf rund 2.000 Quadratmetern und zwei Etagen finden Gäste 

ein lichtdurchflutetes Wellnessrefugium, dessen Baustil geschickt die architektonische Tradition des 

Chiemgaus aufgreift. Sowohl der 16 Meter lange Indoor-Pool als auch drei Saunen, ein Dampfbad und 

mehrere Ruhebereiche samt Wellness-Bibliothek sorgen hier für Entspannung. Auf Gut Steinbach 

finden Familien wie auch Sportbegeisterte, Naturverbundene oder Tagungsgäste ihren idealen 

Rückzugsort: In einem der liebevoll gestalteten Zimmer oder sieben edlen Landhaus Chalets mit 

eigenem Private SPA, die sich um einen Naturweiher gruppieren. Weitere Informationen 

unter www.gutsteinbach.de. 

 

Bitte beachten Sie: Die Bildrechte liegen bei Relais & Châteaux Gut Steinbach Hotel Chalets SPA. Alle Fotos dürfen 

nur in Verbindung mit einer redaktionellen Berichterstattung unter Nennung von Relais & Châteaux Gut 

Steinbach Hotel Chalets SPA verwendet werden. Eine kommerzielle Nutzung ist ausdrücklich untersagt. 
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